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du lundi 7 au vendredi 11 octobre

SEMAINES SPECIALES PESEE DES DECHETS
du lundi 30 septembre au vendredi 11 octobre 2024

LUNDI

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE A
L'ORANGE

@JTE DE PORC REGIONAL SAUCE AUX
OLIVES

Alter : QUENELLE SAUCE BLANCHE
SEMOULE BIO
BUCHETTE LAIT MELANGE

FLAN CHOCOLAT

BETTERAVES BIO
VINAIGRETTE A LA FRAMBOISE

REGIONAL
FACON CHASSEUR

Alter : PALET VEGETARIEN MARAICHER
SAUCE CHASSEUR

POMMES DE TERRE RISSOLEES
GOUDA BIO

COMPOTE POMME HVE T s

Dessert cuisiné par nos chefs

MARDI

SALADE FDE POMMES DE TERRE,
OIGNONS & CORNICHONS VINAIGRETTE

ROTI DE BOEUF VBF AU JUS

Alter : PALET VEGETARIEN MARAICHE ET
KETCHUP DU CHEF

BROCOLIS PERSILLADE
CARRE DE LIGUEIL

PRUNE

MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE AU FROMAGE BLANC

Alter : POISSON FACON CARBONARA
TORSADES BIO (/]
EMMENTAL RAPE BIO ([ ]

POIRE

Produit Labelisé

JEUDI
MENU VEGETARIEN

TOMATES VINAIGRETTE BALSAMIQUE

TARTE DU CHEF A L'EMMENTAL
SALADE VERTE & VINAIGRETTE

VACHE QUIRITBIO  ({/}

BANANE BIO

o

MENU VEGETARIEN

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE A
L'ECHALOTE

PARMENTIER DE LENTILLES BIO ET
BUTTERNUT

@ COMTE AOP |2

YAOURT AROMATISE LOCAL @

X

VENDREDI

SALADE DE RIZ BIO, TOMATES & MAIS
VINAIGRETTE

, POISSON MSC SAUCE CITRON
RATATOUILLE

MIMOLETTE

P)
a

YAOURT NATURE BIO REGIONAL@

SALADE DE BLE & VINAIGRETTE
POISSON PANE MSC ;’-» o
HARICOTS VERTS BIO A L'AIL
CREME ANGLAISE

ATEAU AU MIEL (FARNIE BIO)

Péche dusz!sl
35 NRARE




