MENUS SCOLAIRES J
du lundi 2 au vendredi 20 décembre 2024 f_‘;"gg

JEUDI VENDREDI

du lundi 2 au vendredi 6 décembre 2024

du lundi 9 au vendredi 13 décembre 2024

du lundi 16 au vendredi 20 décembre 2024

SALADE DE POMMES DE TERRE,
OIGNONS, CORNICHONS &
VINAIGRETTE

EMINCE DE CUISSE DE POULET
FACON BLANQUETTE

o

CAROTTES CE2 PERSILLEES
&) REGAL DES MOINES

CLEMENTINE

MELANGE DE CAROTTES ET
CHOU RAPEE VINAIGRETTE

SAUTE DE PORC LR REGIONAL
(5) SAUCE MOUTARDE A
L'ANCIENNE @

POMMES DE TERRE VAPEUR

CcAMEMBERT BI0 ()

LIEGEOIS CHOCOLAT

HARICOTS VERTS &
VINAIGRETTE

e

BOULETTES DE BOEUF VBF
SAUCE ARRABIATA

PENNE Bio ©
EMMENTAL RAPE BI0 O

POIRE

Dessert cuisiné par nos chefs

©

CELERI RAPE FAGON COCKTAIL

{

FILET DE COLIN MSC A LA
PROVENCALE

/)

HARICOTS VERTS BIO A L'AIL
Q YAOURT SUCRE LOCAL BloO

GAUFRE LIEGEOISE

CREPE AU FROMAGE

O

ROTI DE BOEUF VBF SAUCE
TARTARE

POELEE DE LEGUMES
SUISSE FRUITE

POMME BIO Q

MENU VEGETARIEN

SALADE VERTE & VINAIGRETTE
BALSAMIQUE

PANE FROMAGER

PETITS POIS & CAROTTES

POINTE DE BRIE @
PATURAGES COMTOIS

FLAN VANILLE

Produit Labelisé

&

SALADE D'ENDIVES &
VINAIGRETTE

O

SAUTE DE BOEUF FR REGIONAL
&) FACON BOURGUIGNONNE

coquiLLETTES BIo ()

EMMENTAL RAPE BIO O

COMPOTE FRAICHE POMME BIO
3 VANILLE é

MENU VEGETARIEN

SALADE VERTE & VINAIGRETTE

DAHL DE POIS CHICHES BIO
REGIONAL &) ()

0

PETIT MOULE AIL & FINES
HERBES

RIZ BIO PILAF

FROMAGE BLANC ET COULIS

() CASSIS (|

Seoveusc WNeg]

MENU VEGETARIEN

VELOUTE DE CAROTTES
REGIONALES

GRATIN DE GNOCCHIS
CAMEMBERT ET THYM

©

CANCOILLOTTE IGP

FLAN CHOCOLAT

POTAGE PARMENTIER

L
A

COLIN MSC SAUCE CITRON
HUILE D'OLIVES

BROCOLIS GRATINES
BUCHETTE LAIT MELANGE

BANANE Bio )

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE

BEIGNET DE CALAMARA LA
ROMAINE & CITRON

EPINARDS BECHAMEL
VACHE QuiRIT BIo ©)

YAOURT AROMATISE

Péche durable
[
e DRABLE




